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ALMEN FODEVAREHYGIEJNE
MED CERTIFIKAT

Almen foedevarehygiejne med certifikat

Det er et lovkrav, at alle ansatte i fedevarevirksomheder
skal gennemfere og bestd almen fedevarehygiejne -
certifikatuddannelse.

Der undervises bl.a. i egenkontrol, risikoanalyse og
overvagningsprocedurer i forbindelse med produktion, opbevaring og
salg af fadevarer - mikroorganismers forekomst, vaekst og udbredelse

i fodevarer - viden om at h&amme mikroorganismers udvikling i

det praktiske arbejde samt galdende lovgivning om fremstilling,
opbevaring, opvarmnings-, varmholdnings- og nedkelingsfasen og salg
af fedevarer.

Du lzerer om:
»  Retningslinier inden for fadevarehygiejne
+  De mest almindelige fedevarebérne sygdomme
«  Betydningen af en god personlig hygiejne

Du bliver treenet i:
»  Principperne i risikoanalyse
» At udfere egenkontrol i en aktuel produktion
« At hemme mikroorganismers udvikling

Gennemforelse:
Kurset kan gennemfares som undervisning pa skolen
eller som e-leering

Tag dit fedevarekursus nar du har tid - som e-lering

Fordelen ved e-lzering er, at du sidder hjemme ved computeren og
undervises, nér du har tid. Certifikatkurset som e-lzering tilbydes
med dansk, tyrkisk eller arabisk oplaesning samt med engelsk og tysk
tekstsupplement.

E-leering er en fleksibel lasning, der tillader virksomhederne at passe
deres forretning, samtidig med at medarbejderne uddannes.

Certifikat

Kurset afsluttes med en obligatorisk preve, der udleser et certifikat.
Du skal altid veere tilstede pa provestedet ved certifikatpraven.
Certifikatpreven afholdes altid pa dansk.



Praktiske oplysninger:

Varighed: 3 dage
Deltagerbetaling: 352,00 kr.
Godtgarelse: Der ydes VEU-godtgerelse efter geeldende regler

- belabet svarer til hojeste dagpengesats.
Der er ingen godtgerelse ved e-laering.

Tilmelding: Kursussekreteer Jannie Serensen,
dir tlf. 76255022, e-mail jsn@viauc

Der tages forbehold for lovgivningsmaessige andringer.

-

NZARINGSPROVE

Det er et lovkrav, at alle nye forretningsdrivende indenfor naerings- og
nydelsesomradet skal optages i Naeringsbasen hos Erhvervs- og selskabsstyrelsen.
For at blive optaget i naeringsbasen skal man online aflaegge en naeringspreve.
Proven kan aflaegges hos VIA Erhvervsuddannelser.

Der findes 3 proveformer:
*  Restaurationspraven
*  Fadevarebutikspraven og
«  Overleeggeren (supplementprove)
De 2 sidste prever udger tilsammen restaurationspreven.

Gennemforelse:

Du kan selv forberede dig til praven ved at arbejde med indholdet p& hjemmesiden
www.kirk.dk

Du skal altid vaere personlig tilstede pa provestedet ved naeringspraven.
Praktiske oplysninger:

Deltagerbetaling: 600 kr. pr. prove

Tilmelding:

Proven afholdes efter aftale.

Kontakt fagleerer Gerda Lindberg
TIf. 28990053, e-mail gel@viauc.dk



www.viauc.dk/itskolen

VIA ERHVERVSUDDANNELSER
VIA er en fusion mellem Jysk Center for Videregdende Uddannelse, cvu vita,

Vitus Bering Danmark, CVU Midt-Vest og CVUalpha. Laes mere pa www.viauc.dk




